У меня покупатели часто спрашивают - а как отличить субпродукты из мясокомбинатов и официальных боен от левых производителей.  Отвечаю - все элементарно. Если Вы покупаете какой то продукт , замороженный в мешке, в пакете - это левй товар. На мясокомбинатах  и правильных бойнях заморозка производится в стандартных ящиках размером 60*40*25 . Исключением является продукция , сделанная самим продавцом из продуктов , которые были куплены в вышесказанных организациях. Так я сам делаю фарш. Поэтому упаковка такая , которая удобна мне и бюджетна. Еще - нельзя покупать на мясокомбинатах один рубец -надо покупать и другие субпродукты. ( в нагрузку ). Причем соотношение востребованных субпродуктов и чего -то другого  50-50.Поэтому я вынужден покупать путовый сустав , трахею с пищеводом (пикальным мясом ) , неопаленные уши , носы и губы.Их из - за подорожания газа они не палят или палят , но тогда цена оптовая цена вырастает на 15-20 руб.Поэтому в последний месяц я полю их сам. Рентабельность очень маленькая. Но ради собачников ( я сам такой ) я делаю это . Хотя трудно. Так же я сам отделяю пикальное мясо от трахей. Поэтому на фото  видна нестандартная заморозка. Всем желающим я могу предоставить накладные и сертификаты на продукцию , которой торгую. Правда без указания юрадреса и местоположения.

